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FLORIS

1. HOCHZEITSGRILL SONJA & ALEXANDER

HOCHZEITS-BBQ MIT EINGEDECKTEN VORSPEISEN

Vorspeisenplatte auf den Tischen eingedeckt

Antipasti vom Brandenburger Gemuse mit frischem Rucola & Feta-Spanen/
Salat von bunten Strauchtomaten & Mozzarella mit Basilikum-Pesto/
Kichererbsen-Gurken-Salat mit Koriander in Petersilien-Zitronen-Dressing/
knackiger bunter Blattsalat mit Apfel-Balsamico-Dressing & Krautercroutons/
Dazu reichen wir unser FLORIS-OIl mit Brot & aromatisiertem

FLORIS Himbeersalz.

Hauptgange vom Grill an der Grillstation

Saftige gegrillte Schweinertickensteaks aus der Thymian-Honig-Marinade/
Hahnchenbrustfilet aus der Limettenbeize/

Thiringer Rostbratwurst vom Grill/

BBQ Lachs auf der Salzkachel gegart/

Vegetarisches vom Grill an der Grillstation
Gemuise-Halloumi-Spiele

Preis auf Anfrage
(ab 50 Personen)

Beilagen vom Buffet
Kleine Ofenkartoffeln mit frischem Rosmarin & Meersalz/
buntes knackiges sommerliches Marktgemiise

Dips vom Buffet
Ketchup/ Senf/ Krauterbutter/ Schmand mit Schnittlauch/
Creme von Orangen & Chili

Desserts vom Buffet
FLORIS Eiscafe aus dem Granitor mit Vanilleschaum
Schokoladenmousse im Glas mit marinierten Erdbeeren

Gleichzeitig wird die Hochzeitstorte angeschnitten
(nicht im Angebot enthalten).
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FLORIS

2. HOCHZEITSBUFFET PIA & TIM

AUS DER REGION

Vorspeisen

Salat von Spreewadlder Hokkaidokirbis & Sommermais

in Honig-Chili-Marinade/

Buffelmozzarella mit Limetten-Olivendl, bunten Tomaten,
Basilikum & Macadamia-Nuss-Crunch/

Rémersalatherzen mit getrockneten Tomaten, Croutons

& Ziegenkase-Knoblauch-Dressing (vegetarisch)/
Brotvariationen vom Berliner BIO-Backer mit Meersalzbutter

Klassische Hochzeitssuppe
Tafelspitzbriihe mit Gemiusestreifen & Eierstich

Hauptgange

Dessert

Mascarponecreme auf Haferkeksen mit Erdbeer-Limetten-Coulis/
Pina Colada von Ananas & Kokos-Rum-Milch aus dem Granitor
(vegan)

Saltimbocca vom Schweinefilet in Salbeisauce mit buntem Paprikagemise & StuRkartoffelgnocchi/
Gebratenes Welsfilet mit geschmorten Gurken in Senf-Dill-Sauce & kleinen Kartoffeln/
Gebackene Ofenkarotten mit Kohlrabi in Krdutersauce & geschmorten schwarzen Gewidirz-Linsen

Preis auf Anfrage
(ab 50 Personen)

Seite 4



A

FLORIS

3. HOCHZEITSBUFFET LAURA & PAUL

ALLES VEGAN

Vorspeisen

Kartoffel-Gurkensalat in Dill-Marinade mit gerduchertem veganem
Lachs/

Variation von gegrilltem Gemiise von Aubergine, Paprika, Zucchini
& Balsamico-Champignons/

Hummus mit griechischem Olivendl/

Mediterraner Brotsalat mit Rucola, Kirschtomaten, Pinienkernen
& Balsamessigvinaigrette/

Salat von Kichererbsen & roten Linsen in Tandooridressing mit jungem Lauch/

Ciabatta-Variation mit Krauterdl aus FLORIS Krauterbeeten

Griechisches Olivendl / veganes Himbeersalz aus der Serie
LieblingsFOOD by FLORIS

Suppe

Cremesuppe von roten Linsen & Tandoori mit gerdsteten Erdniissen

Preis auf Anfrage
(ab 50 Personen)

Hauptgdnge

Gemusecurry in Kokos-Curry mit Zitronengras-Basmatireis,
Kohlrabi, Edamame, Lotuswurzel, Bambussprosse und frittiertem
Tofu/

Gebratene Rote Bete Maultaschen mit Schnittlauch-Veloute &
gebratenem Spitzkohl/

Pfanne von buntem Gemiise & gebratenen kleinen Kartoffeln mit
Spinat-Walnuss-Pesto

Dessert im Glaschen

Veganes Schokoladenmousse mit marinierten Erdbeeren/
Veganer Milchreis mit griinem Apfelragout/

Beerensalat mit Berliner WaldmeisterweilRe aus dem Granitor
(vegan)

Seite 5




L)
FLORL 4. HOCHZEITSMENU LUCA & MAXIMILIAN

DREI-GANG-MENU

Vorspeisen
Karamellisierter Ziegenkdse mit Portwein-Zwiebelmarmelade und kleinem Krdutersalat (vegetarisch)

Hauptgang
Saftig gebratene Maishahnchenbrust in Spitzmorchelrahm mit geschmortem Kohlrabi in Petersiliennage &
Kartoffelwaffeln (Rungis)

Vegetarische Hauptgang-Alternative
Pilz-Strudel auf Kartoffel-Mouseline mit buntem Gemiuse & Petersilieninfusion

Dessert
Creme Brilée mit Himbeersorbet & gebackenen Schokoladenkrapfen

Zum Men reichen wir hochwertiges Olivendl aus Griechenland, hausgemachtes aromatisiertes FLORIS Salz,

sowie eine Baguetteauswahl auf den Tischen.
Gerne erstellen wir lhnen eine individuelle Speisenauswahl nach |hren Wiinschen

Seite 6
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FLORIS HOCHZEITSGETR‘ANKE

GETRANKEAUSWAHL MIT UNSEREN HAUSSPEZIALITATEN

FLORIS Brut, deutscher Sekt aus der Pfalz zum Empfang

FLORIS WeilRwein (Chardonnay, trocken)/ FLORIS Rotwein (Merlot, trocken)/ FLORIS Roséwein (Syrah & Grenach,
trocken) aus der Provence/ Stidfrankreich

Berliner Pilsner & alkoholfreies Bier
Mineralwasser (laut und leise), Orangensaft
Gemischte Kaffeespezialitaten und gemischte Teeauswahl

(Getréinkepauschale fiir 4 Veranstaltungsstunden — innerhalb dieser Zeit kénnen Sie 0.g. Auswahl unbeschrénkt genief8en, danach
berechnen wir die Getrénke per Verbrauch)

Vermissen Sie lhr Lieblingsgetrank? Kein Problem — wir haben eine groRe Auswahl an zusatzlichen Getranken. Bitte fragen Sie uns!

Seite 7

- Merlot -

Vin dn Poys e Vaclons
L




A

A EQUIPMENT/ PERSONAL/ TRANSPORT

EQUIPMENT

Von weilem bis farbigem Geschirr, silbernes, goldenes oder schwarzes Besteck, GUT ZU WISSEN

Glaserauswahl mit Farbakzenten, diverse Servietten. Die Mindesteinsatzzeit unseres Personals betrégt fiinf Stunden.

Die An- und Abfahrt unseres Personals im Stadtgebiet Berlin
Die Bereitstellung von Tabletop ist sehr individuell und richtet sich ganz nach ist kostenlos. An Sonn- und Feiertagen berechnen wir einen

Ihren Vorstellungen. Lassen Sie uns alles in Ruhe besprechen Aufschlag von 25%.
—es gibt unzahlige Moglichkeiten...

TRANSPORT
PERSONAL Transport und Auf-/Abbau richten sich sehr nach Ihrem
INTERNATIONAL PROFESSIONALS Veranstaltungsort. Wir becatern Sie nicht nur in Berlin,
Unser Team zeichnet sich durch Kompetenz, Leidenschaft, Mehrsprachigkeit sondern gerne auch im Berliner Umland. Bitte beachten Sie,
und Freundlichkeit aus. dass dabei zusatzliche Kosten anfallen.
UNSER LOOK Als Fullservice-Caterer bieten wir Ihnen auch Mobiliar,
Unser Servicepersonal ist mit Hose, Hemd und Fliege in schwarz ausgestattet und Licht, Ton- und Biihnentechnik, Kinderanimation, Zelte und

trigt dazu eine bordeauxfarbene Schiirze. Unsere Kdch*innen sind mit schwarzen ~ Gastetransfer/-shuttle an.
Kochjacken und Latzschiirzen in bordeauxrot eingekleidet.
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AR BEISPIELKALKULATION (FUR 50 PERSONEN)

SPEISEN PERSONAL

HOCHZEITS-GRILL SONJA & ALEXANDER Servicepersonal, Serviceleitung, Kiichenpersonal
(Vorspeisen auf den Tischen, Hauptgange vom Grill,

Desserts vom Buffet — siehe Seite 3) TRANSPORT

Transport und Auf-/Abbau innerhalb Berlins

Gerne erstellen wir lhnen eine individuelle Speisenauswahl
nach lhren Wiinschen — auch ganz vegetarisch oder vegan.

PREIS PRO PERSON

Preis auf Anfrage

GETRANKEPAUSCHALE (OPTIONAL)

FLORIS Brut zum Empfang Die Pauschale gilt fiir 4 Veranstaltungsstunden. Die Pauschale kann nicht
FLORIS Chardonnay/ Merlot, Provence, Frankreich gesplittet werden. Preisanderungen behalten wir uns vor. Es gelten die
Berliner Pilsener & alkoholfreies Bier Allgemeinen Geschéaftsbedingungen von FLORIS Catering GmbH.

Mineralwasser (laut und leise), Orangensaft

Kaffee und Tee
(Getrdnkepauschale gilt fiir 4 Veranstaltungsstunden ohne Begrenzung)

EQUIPMENT

Tableware (Besteck, Geschirr, Glas, Serviette)
Grill, Buffettische, Service- und Kiichenequipment
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FLORIS HOCHZEITSPROBEESSEN ? - GE'RNE’

Lassen Sie sich bei einem Probeessen von unseren Speisen begeistern, genieen Sie dazu ausgewahlte
Weine, eine eigens fiir Sie zusammengestellte Geschirrauswahl sowie nach Wunsch auch Vorschlage zur
Dekoration und Prasentation. Begleitet wird das Tasting von unserem Service- und Kiichenpersonal, so dass
Sie sich einen umfassenden Eindruck von FLORIS Catering machen kdnnen.

Unseren Kochen kdnnen Sie bei der Zubereitung Ihrer ausgewahlten Speisen auf die Finger schauen, die
Speisen werden vor lhren Augen frisch zubereitet.

In unserem einzigartigen Showroom in FLORIS Factory in Berlin-Neukdlln bieten wir Ihnen die Moglichkeit,
sich von den Vorziigen unserer Kiiche begeistern zu lassen und beim Schlemmen mit lhrem persénlichen
kulinarischen Berater die Details Ihrer Hochzeit genaustens abzusprechen.

Alles wird extra fiir Sie mit groRem Aufwand, Liebe und Sorgfalt hergerichtet, sodass Sie sich schon beim
Probeessen bei uns im 7. Himmel fihlen.

Dafiuir erheben wir eine Aufwandspauschale — Preis auf Anfrage.
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AL UBER FLORIS CATERING

Green Catering - Nachhaltigkeit im Catering

FLORIS steht fur nachhaltiges, sozial-verantwortliches und faires Catering.

Ob Umweltschutz, gesellschaftliche und wirtschaftliche Verantwortung oder nachhaltige Unternehmensfihrung.

Seit Uber 10 Jahren engagiert sich FLORIS fir diese Themen und ist in vielen Punkten federfihrend auf diesem Gebiet.
Wir lieben leichte und gesunde Gerichte aus Zutaten, die wir von qualifizierten Metzgereien sowie Obst- und Gemusebauern
aus der Region beziehen. Doch nachhaltiges Catering ist viel mehr, als nur regionale und saisonale Produkte anzubieten.
Da uns Menschen und Umwelt nicht egal sind, tbernehmen wir VERANTWORTUNG!

Unser Ziel ist es, dieses Handeln stetig weiterzufiihren, Nachhaltigkeit zu leben und die Prozesse bei FLORIS regelmaRig in diesem
Sinne zu Uberprufen und sich zu verbessern.

All unsere Bemuhungen um nachhaltiges Wirtschaften mtinden schlie3lich im ,Greencatering®, einem Zertifikat, das FLORIS bereits
seit drei Jahren tragt. Gemeinsam mit Ihnen streben wir grinere Eventkonzepte und emissionsneutrale Services an. In diesem Jahr
erhalten wir bereits 100% Klimaneutralitat durch die Kompensation samtlicher anfallender CO2-Treibhausgase im Energiebezug
und im Bereich Mobilitat — flir uns nur einer von vielen Schritten zu einem griineren Denken und Handeln.

WIR SIND l

GREEN )/ SUSTAINABLE

Weitere Informationen unter: https://www.floris-catering.de/green-catering

CHETXS

FAIRNESS & VERANTWORTUNG
IN DER GASTRONOMIE
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Zersifikat Nr. 2021-0728.

In Kooperation mit:
Hiermit bestatigen wir i die Veranstaliung
= i
Deutscnes Techninnuseum Berlin
Treobiner Suale 9, 10963 Bertin

am 14, und 15. September 2021 11 Barie entsihen.
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631 zevtzier.
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A% UBER FLORIS CATERING

Ihre Ansprechpartner
Sie haben eine Frage oder benétigen weitere Informationen?
Ob telefonisch oder bei einem personlichen Termin vor Ort, gerne stehen wir Ihnen zur Verfliigung.

Unsere kulinarischen Berater erreichen Sie von Montag bis Freitag in der Zeit von 09:00 — 17:30 Uhr
unter der 030 — 618 14 60 oder per Mail an anfrage@floris-catering.de

FLORIS Catering GmbH

Boschweg 7 | 12057 Berlin

T +49 30 6181460 | F +49 306181472

E anfrage @floris-catering.de | \W www.floris-catering.de
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